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AZUCAR REFINADO LIGHT

DENOMINACION LEGAL DEL PRODUCTO

Ariicar Refinado con stevia Manuelita

NATURALEZA DEL PRODUCTO

Producto natural obtenido de la mezcla de azdear refinado con estevia.

COMPOSICION

Sacarosa minimo 90.3%, Estevia (edulcorante de arigen natural) maximo 0.5%

DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO

Se mezcla azicar refinado con 0.5% maxmo de estevia, el cual es un edulcorante natural.

DATOS Y CARACTERISTICAS TECNICAS

CARACTERISTICAS ORGANCLEPTICAS

Caracteristicas Metodo de medicion Unidad Especificacion
Apasiencia ER-EFAL-ODGS MLA. Cristales blancos o |IQ_EFEIT1EF'1E
transparenies
Sabor PR-FPRAL-CO25 MLA. Dulce Caracteristico
Ohor FR-FRAL-0025 M_&. Caracteristico

CARACTERISTICAS FISICOGUIMICAS

Especificacion

Caracteristicas Metodo de medicion Unidad
Minimo Maximo
Paolarizacion ICUMESAGEZ3-1 bE g 200 o930 —————
MNTC 536
Cuaolor ICUMSAGS1S3-7 L a0
MNTC 59&9




ICUMSAGS 213815

Humedad - 0.05
MTC 572

Cenizas ICUMSAGEZ2A-1T T 0.05
MTC 570

Plomo Absorcion atGmica mgkg | - 0.5

Cohre makg | - 1.0

Absorcion aidrica

i'_'l 1

Arsénico |-|1.;|.'.|;; ________ ]
Absorcion aidrica

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS {recuento por Placa)

Requisito Recuentos Metodo Unidad Minimo Maximo
Mesdfios MTIZ 2808 LIFCig -eev 200
haohos MTIZ 2854 LIFCig -eev 100
Levaduras MTIZ 2854 LFCig ---- 100
Coli. Totales MTC G0ES UFCig - 10
Eschenchia. Coli MTC G0EE FCig -—-- Aussncis

INFORMACION NUTRICIOMAL - Tamano por porcion 1 cucharadita {5 g)

Carbehidrato tota g ]
Azlcares g 5
Grasz= tois mig 0
Sodio mig 0
Proteina mig 0

RECOMENDACIONES DE U350




U505 E INSTRUCCIONE 5

Consumio humano directo yo en preparaciones. Mo apio para diabéticos. Este alimento no ayuda a
reducir peso corporal, excepto cuando hace parte de una diets que conirole la ingesta de calorias. Mo
consumir si s2 detecta empaque viclentado.

FRESENTACION COMERCIAL

Bolsa 454 g, 850 kg, Display para 100 tubitos 2.5 g

EMPAGUEEMEBALAJE

Caja corrugada, Los lotes de empague son aprobados de acuerdo al plan de muastreo y analisis
establecido y el provesdor certifica que todas |a materas primas utilizadas en |a fabricacion, son apias
para estar en contacto directo con alimentos.

CONMDICIOMNES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar en lugar seco, aislado de humedad y matenales gue pusdan transferir sabor v olor, evitar
dejar el producto expussto 2l ambiente una wez abierto.

VIDA UTIL

Vida 0til: 22 mases a 25°CH-2°C y Humedad Relativa de 65%+/-5%. a mayor temperatura y hurnedad
puede presentarse aterronamiento

DESCRIPCION DEL LOTE

Cada saco estd marcado con wn numero en tinta, el cual denota un consecutivo de produccion. Este
consecutive comienza de cero al inicio de cada ano. Cada bolsa de 454 g, 850 g vy las cajas para tubitos
tienen identificacion del lote y facha de vencimientoTambien lleva impresa la fecha de vencimienio (mes
¥ ano). Producido por: Ingenic Manuelita S.A. km 7 wia Palmira - El Cemito. VWalle dal Cauca — Colombia,

Registro Sanitaro REAVIGI3T 104

ETIQUETADO RELACIONADD CON INOCUIDAD

Producto alimenticio, almacenar en lugar seco, aislado de fuentes de humedad y sustancias que puedan
transfenr olor y sabor

VEHICULOS PARA TRANSPORTE

Los wehiculos para fransporte del producto, deben estar vacios, limpios, libres de olores, tener carpa
completa, ausencia de grasa, de humedad, insectos vy plagas en general.

METODD DE DISTRIBUCION

Se entrega directamente al cliente ¥ a los Ceniros de distribucion (ZENDIS) que también eniregan a los
clienies




DECLARACION DE ALERGENOS

Mo hay presencia de alérgenos en el proceso de produceidn de azicar refinado. {Lista de alérgenos:
producios lacieos, huevos, pescado, mariscos, nueces, cacahuates o mani, semilas de sézamao, soya,
nogales, slmendras, marafion, castafias, avellanas, macadamia, pifiones, pistachos, frige y otros granos
que contienen gluten como avena, centeno, cebada; sulfitos & 10mg/kg, Tartrazina o Amarillo N*5,
Armarillo Sunset o Amarille N8}

LEGISLACION

Resolucicn 5108 (Requisitos de etiquetado). Resolucidn 333, Rotulade nutricional, Resclucion 4506
Miveles contaminantas para alimentos, Resolucion 2908 requisitos para residuos de plaguicidas.

2. FIRMAS
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3.AMEXDS

Par Favor ingrese agui los Anexos
4. DOCUMENTOS RELACIONADOS

Por Favor ingrese agul los Documentos Relacionados.
E.DOCUMENTOS EXTERNOS

Por Favor ingrese aqul los Documentos Externos.



